


En AINIA ofrecemos soluciones diferenciadas de innovación 

con rigor tecnológico para los sectores alimentario, químico, 

cosmético, salud y packaging. Orientados hacia la mejora 

continua de la competitividad empresarial, trabajamos con 

las empresas para aportar el valor diferencial que impulse 

su negocio. Más de 1.700 empresas trabajan anualmente 

con AINIA, de las cuales el 50% son asociadas. Cada año 

organizamos una gran cantidad de eventos innovadores, 

congresos y ferias, centrados en tecnologías relevantes y 

tendencias del mercado. El asesoramiento personalizado 

sobre legislación alimentaria y la comunicación anticipada 

de los cambios regulatorios son una muestra de los 

beneficios para las empresas asociadas.

Llevamos más de 35 años cooperando con stakeholders 

del ecosistema de innovación en el desarrollo de 

soluciones tecnológicas para abordar los retos del 

mercado en cuanto a alimentos del futuro, calidad y 

seguridad alimentaria, belleza, salud y bienestar, transición 

verde y transformación digital.

Como socios en el desarrollo de iniciativas de I+D+i, 

acompañamos a las empresas desde la idea hasta 

la producción industrial. Diseñamos soluciones 

personalizadas basadas en estudios de mercado y en 

la percepción de los consumidores, llevando a cabo 

proyectos de I+D+i, planes analíticos de control, gestión de 

la seguridad alimentaria, formación y asesoramiento legal, 

entre otros.

En nuestras instalaciones del Parque tecnológico de 

Paterna contamos con 14.500 m2 dedicados a la 

innovación con el equipamiento más avanzado, tanto en 

laboratorios como en plantas piloto. Un total de 20 plantas 

que incluyen:  aguas, biogás, biorrefinerías, biotecnología 

industrial, celulosas, computación y análisis de datos, 

cultivo de biomasas verdes, demostrativos de agricultura 

4.0, salud e inspección de envases, desarrollo de análogos 

y nuevos productos, desarrollo de productos cárnicos 

y análogos cárnicos, espectroscopía, extrusión, fluidos 

supercríticos, higiene industrial, materiales de envase y 

sistemas de envasado, microencapsulación, procesado de 

productos hortofrutícolas, producción celular, tratamientos 

térmicos, visión artificial y sensórica.

Contamos con 11 laboratorios para garantizar la calidad 

y seguridad de alimentos y envases, con 195 parámetros 

acreditados por ENAC, que nos posicionan entre los 

primeros laboratorios de España en número de ensayos 

acreditados para el sector agroalimentario.

Presentación



Envío de circulares legislativas 
alimentarias mensuales  
Recogen las novedades publicadas en 
los diferentes ámbitos: estatal (BOE) y 
Unión Europea (DOUE). Incluyen enlaces 
a las normas.

Envío del flash legislativo  
Avanza la Legislación en España y la 
UE: consultas públicas, anteproyectos, 
iniciativas, proyectos y otro tipo de 
documentos que anticipan la evolución 
de la regulación agroalimentaria.

Legislación/
derecho 
alimentario

Asistencia gratuita a nuestras Jornadas 
de Innovación: virtuales, híbridas, mesas 
redondas, talleres...

Eventos/
networking

Jornadas Colaborativas. Participación
activa en los eventos organizados por 
nuestras empresas asociadas.

Eventos AINIA protagonizados por 
expertos en tecnologías. Descuentos en 
inscripción para empresas asociadas.

Showrooms demostrativos, para grupos 
reducidos, de soluciones tecnológicas, 
uso de nuevos equipamientos, etc.

Difusión de resultados de proyectos de 
investigación en primicia.

Acceso a eventos organizados por 
terceros. Inscripción gratuita, descuentos, 
pases especiales

Tres consultas legislativas básicas 
gratuitas al año* 
En el ámbito de la legislación alimentaria 
estatal y de la UE.

* Socios de Grupo: Una consulta/año

Novedad por antigüedad 
· Más de 2 años asociada: +1 consulta extra 
· Más de 5 años: +2 consultas extra 
· Más de 10 años: +3 consultas extra

(Se suman automaticamente a tus 3 anuales a comienzos de 
cada año)

AINIA Contigo·  
Apoyo en trámites con la administración.
Ponemos a tu disposición 3 consultas 
gratuitas al año para ayudarte a preparar o 
resolver dudas y gestiones con autoridades 
(locales, autonómicas o nacionales). Las 
realizamos de forma anónima y con el 
máximo rigor técnico.



Documentación/
monográficos

Monográficos sobre:

Sostenibilidad

Avances tecnológicos de aplicación industrial

Cambios en la legislación alimentaria

Innovación tecnológica: producción sostenible

Tendencias en el lanzamiento de nuevos 

productos alimenticios

Demandas del consumidor

Nuevas fuentes de ingredientes y tecnologías  

de procesado

Transformación digital y optimización de procesos

Documentación referida a:

Presentaciones y estudios utilizados en 

el marco de las jornadas de innovación, 

congresos y ferias

Documentos de valor de organismos de 

referencia y administración

Conclusiones de foros en los que 

participa AINIA

Envío mensual Boletín digital AINIA 
Network

Códigos de acceso a ferias y jornadas

Encuentros Network, Entrevistas Network 

y Espacio Network

Entrevistas con expertos de relevancia

Ofertas exclusivas de nuestros servicios

Acceso gratuito a informes sobre últimas 

tendencias de mercado (MINTEL, AINIA)

Descuentos exclusivos con Escuelas de 

Negocio y Universidades 



Bienvenida en redes sociales 
Difusión de la incorporación de la empresa 
a AINIA Network con inserción de logotipo, 
fotografía y enlace a su web corporativa. 
AINIA cuenta con más de 70.000 seguidores 
en sus redes sociales (LinkedIn, X, Instagram y 
YouTube).

Entrevistas Network 
Grabación y difusión de una entrevista sobre la 
propuesta de valor de la empresa en la sección 
web AINIA Network, el Boletín AINIA Network y 
las redes sociales de AINIA.

Publicación de la lista de empresas asociadas 
Difusión de la relación completa de empresas 
asociadas a través del Informe anual de AINIA.

Inserción del sello de pertenencia 
Posibilidad de utilizar el sello de pertenencia 
a AINIA en materiales promocionales. Marca 
colectiva de uso exclusivo para empresas 
asociadas.

Difusión de proyectos conjuntos 
Elaboración y publicación de notas de prensa 
sobre proyectos en colaboración con AINIA en 
la web y redes sociales corporativas, el boletín 
AINIA News, así como el envío a medios de 
comunicación.

Patrocinio de eventos 
Patrocinio en jornadas y congresos organizados 
por AINIA, con condiciones especiales para 
empresas asociadas.

Estudios de mercado/
consumidor

Comunicación/
difusión

Barómetro empresarial de 
Gran Consumo

Evolución de la opinión del 
consumidor sobre tendencias 
de consumo

Informes trimestrales elaborados 
por MINTEL

Descuentos/
network

Descuento del 10% en proyectos 
de I+D, servicios tecnológicos y de 
consultoría

Descuento del 30% en formación

Uso de nuestras instalaciones*, 
salón de actos y aulas totalmente 
equipadas para el desarrollo de tus 
eventos de empresa (una reserva 
de espacios anual gratuita). 
Precios especiales para más usos

* No aplica a socios de grupo

Reserva nuestras salas de 
reuniones para tus encuentros con 
clientes

Descuentos con terceros: 
proveedores de AINIA, escuelas de 
negocio, ferias, congresos…



Desarrollo de negocio/
I+D+i

Internacional/
mercado exterior

Asesoramiento
personalizado

Diagnóstico de innovación gratuito

Identificación de convocatorias nacionales 
e internacionales de innovación

Prioridad en la participación de proyectos 
I+D+i

Prescripción de los servicios de nuestras 
empresas asociadas a otros clientes

AINIA responde, a tu lado cuando nos 
necesitas. Atención directa telefónica, 
formulario web o correo electrónico 
para cualquier consulta, solicitud de 
beneficios, claves de acceso, consultas 
en legislación alimentaria 

Búsqueda de socios y apoyo para:

la creación de un consorcio de 
I+D+i y sus acuerdos

elaboración de las memorias 
técnicas y económicas

presentación del proyecto y su 
defensa

ejecución de los trabajos técnicos 
y su justificación

Apoyo para la identificación de 
mercados innovadores y la detección 
de convocatorias internacionales

Más información:

Sonia Pastor
spastor@ainia.es
+34 961 366 090
+34 610 780 720



www.ainia.com


